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PEMANFAATAN FERMENTASI REMPAH-REMPAH
SEBAGALI CAMPPURAN I'AKAN LELE

Whrto 1o, Thirm Anisn Bakhmah WatiZi
Awvian [asynn Dniveraly
Sl e v alweo o dd b Diusanksa 1 2@ smalleoim )

ABSTRACT

The busiress of Culfish Fanmers {PIL) bas hecome itcressingly restless beciuse of the kach prace of
wallTal Toed Do ke markact. Socing the proercas bl is pragecssiog, e incecasing nondbeee of FlLs will bring new
prublems b the Incal govemmument. Mareover, whid 25 faved in the PIL problem is the reduced gquuline of cacfish
Lol

e oo e Ulog s by o fe ofdin Tevoeceated sgnecA aa g obalione of colfia Badoaod g okt o the
prodicriviny level oof cutfisn hurveesi.

A iy 0N eorpasioes o specss s ey Tecmentatsg plig 15 Bees of sog s cane ool E 5 by
k14, Tz reenles af the research an the prodein canrene of fermented spicss with sugar came by 51.5% wirh the
vanversica nf 3241 in carfish Fred cun merzase pralein levels in culfish foed. The ploce oo veuse] esed in making
e Gzt mabume s @ LR0-Tivce wosscll wloch is g T5-live Toomesmied misime with a4 oo S Gl seed soee
4000 steck selids per pomd with o 2 = 7 m pond size. The frequency of feeding twice oy much as marning und
evening wilks s G o sdmenistraten, wamely b leed caifish Uz his been fonmeoted willva scight of 4 ke pao
P e ryg chi W kp s Ceac, Bl vesnils S comisiom pezn Ol eallisdy B s kg

Kepwards: fernsontian, soicar, cofisn feed. proxints st pranein
ABSTHAK

Kubiraban veedin Potemak ikan ok (FIL) srakin nosde Bancna mabsadnya hargs pakan ke dipasacan.
Mebhit perhernbimenn yang kiao maju. iclimya PIL ying semakin banyake  akan memunculkae perscalan Birg
Eagi pomerintah sclempeat, Apalagi vang diladapt dalan penereasialzn FIL wlalsh beckurangrova Rualivas pakam
el

Tujuan peretitian ini neenk demperaleh hosil fermenres rsmpah-rampah sehago compamn pokan ikan

Tele cbin Lliguik spcsnpaihm bighal preasduktibas hnait paocn ikan

Searwak O keonposas remqneh rempah vang dipnnakon pada ternsntas ind, ditambeh ees dshn 123 lier
dan 134 15 ke. - [Ewil peneliczn kandurgan protein feomentisi rempah: rempah denpan tetes tebo sebesar 11,36
dengan lasil keoversi 3241 pada pakesr e Gapal meninghkatkan basdir proicio pads pakan kel | Tenpal ata
kejuni yang digurakan dalam membaut canpurun fermentast adaiab bejima ukumm E300 et vailu bervolume
vaznpuran femmentasi T2 Dk dengan ukvzan bilie 4 ek, padal whar SRR chor por kolan dengan vk
ko 4w W o Frekgerain pomlenan pelel paban sclmaonsak 7 kal vaom pag Gan soee gkengon keanposis
pemberian yaira | rimhoh pakan lele vooe sicleh difemensioi dengan hern & kg fap pemberion pakon aton riap
han & kgfhan Hasil bensgonz peoien akan lele ¥ choe P Egp

Kepwands: Fearmeniasi, Rempai-rempan, Paken Lale, U Predsise prorein.




PEMIMHLULLAR

Iedonesia  momupaknn - Meanm  atne
Fungsn vang mempunyai samber doya alam
TS0 pang somuad beser, salah salunge i
bidang kelaran dan perikanan. ndopesia vang
rmenjadi o salak sat nepnm peErphisil iken
Lerhbesar dikarenaban hal lecebal ik kepas
can lerok Indoncss e sendicl vamg decelilingi
vlely  bon Joote,  Selioesa Iodonesia jugi
dijulukin  echagai  nopara  mariim Patensi
sumher daya perikiman i periran Indenesia
diporkiaki sebanyeak 05 Juld o potalin,
Salsh sam jenis iknn yanz boanvak diproduksi
yvaitn #an lele. Untok remenabi o ksfusiabeam
kansumsi ikan lele vong malanjnk maka perin
aidarve  pesontnchan alom. Meowrol o
bludjuman, 19%E ), periumbubon  kelsaton
difetinicsikan schagai pesubahan ikan  dalam
beral, ukuran, maupan edume seiriog deagea
borobobnyn wokie,  Potumbaben ik
vipengarehy okl lakbo dolemmal dan fabloc
ckepzmal. Foktor incemal merupokan fakior-
fakior wang herkailan denpan sifab ikan ito
sendin sepert aim, dan sifal gerelik s ving
mefipeti  kewronnn,  kemampean anik
memantandkan makanan dan kelbanem
terhadap penyaki, Foktor ekstemnd -n-:rn||_1nknrl
fuklur vang berhubongan  dengan lingkongan
tempst hidup acng babive: (ko vaog mclipat
sifar fisikn dan kimin air, meang pemk dom
kelersefivan nabkanan dan osepn kuaaditas dam
Kuanricss.

Fenpslahon vang  wenoyg  menjad
kondala torhadap porz petani lele ynit
kaersaiiony pakon zamn ini perhn hinga vang
rebail umepes, babkar  meccapa Romposisi
GFR-T0%  dari kemponen  bBines  produksi
IFErmamn, 20065 Pxda urmmaya horga pakan
thao  wamp e i pasamne omekul o Gagu.
Allematsl ek memessthkon maselk yaile
Coigan membuEsl fenmeias pakon Lele deagoa
racrmantaaikan compurnn rempak n;tm[;rh dnn
Leteess lebne vany rebalil moersh. Temo sija hasil
feroncoti:  vagg sbgupskan  haoos  meoubkl
knndunzzn milai gizi yvane hoik. Pokan Iele
sangnt berpenzomeh dalam potbcnbangan don
kelangsungan pembadidayaan Tele.
Benlwarkan  kebuluban patan lele lerbagi
menjadi dua bapian, yaitn pakan utama otou
potenk dam pakan  cambahan atan selnnder.
Pakan  wlanm  slelah pekan vaog  seing
digunakan olel pembudidava usuk pakan Lele,
voitish pakor ulnimn. yadle cacieg il Pabag
tnmibehinn ndalab pakon yang digunokon alzh
pembadiday: Lele sehawgini penpganti | pakim

wlarng Lele, combub pakan ontaban, szt
wpung  balang, wpung  dkon (Subendim,
20140,
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Panle pmanelitian b aetasde vag digenabau
sdalab mesode cksperimeneal / percabnan
wazibu  ometeele vang hesujuzn antuk
wempasdel hasi]  aew dea dengan
melabukan pencubamm ecae laeesung
dengan  oelobukon  fesmenins reapab-
rempeh sehapai camparan pakan lele dan
menguralisisnya cengan i koanbitalil.
Cehopan vang dipekal alck  penclitan,
anrnrn Tain :

(O )

-
| Stodi Tilenuur |

Y

Pargurapabnn darndinfoeniae

¥

Pembuman fermemeaz
itenzan rerpah-rempah

anami_wr r:::'n|_'|n|' remipsh
te=ngan Eikan lele

l-".-Trl:,-'il'n';l:|n hasil termerdasi

Apsalasa liasil
tormnentasi

Crangoar L. Tohap -Tabiog Pencliton




Beodasarknn Gambnr distas. Tnhap —
Lutiapr prerrel . aistacy, Lo
I, Tnkap Pelakeansan Pesgpumpulan Dotn don
InbFiemmzsi
a, Lahays Pefabsanaan Sladi Lilecaier

Srpdi dicerorer memipakan saeeci don
pembehisan licemiar pais hicang erleat deri
Lenzneatisg. LFahap stde jen adadals ovciupakan

gambanen  singhal  lemlang g vang elahk
cipelajact. arguncntasi,  dan Dlasaya
dinrganisasiknn socatn hermeuran SPCIrs

Eriwsrlogis dla emnlis,
L. Tnhap Polabksanpan Pengumpalan Dan don
Intnemzsi
Berdasnrknn  poendekatnn pelisnnann
penelitiam wing menggumiken o peralekatn
poncdiban kualitail,  maka melsde vanog
digunnkan  dalam  pelnksansan  pengumpualm
idan dan informasi pacda penelitian mi adalah :
1 Wawancara
Wiawinoirn  meEmapakan osuzhe proses
calamt  komunikass Aol ieraEsl UG
menpampnlkmm informasi melalei oya jawab
Langsany andara perelinn dengan mar sunher.
2, Diskasl Tecbalas
Meskust Tarbaeas mempokan salah
s reknik wang pelnksnes kajion gonokon
unmk menpzali dora don informast kealicanf
wang lerbeius Banva unuk memeubn kebeiaban
penzknjian dengan nerasumber vong terbnbns
rla. Pada kesintom ini. penelirizkan berrindss
welengal  moderalor umick  berdeEes dengan
rarasamber acau pereinnk el
R AT

Gnmbar 2opakan lefe

Vi predabsiaane meryiapean L2

b disimipan dolam bacol

Cuarnber 3. Te=es e=ba

cTahap peliksamsm menviapkan Ed

| = b

e, DR By W i P
P e o T P

iy e e P
AR IR LM Em A
(R

+ e e g g ——
L

.

Craznbar 4, Proaduk 1A

o Lalwpan peiaksanzan monyviagkg

Metade ernkhit vnrnk

*n,  Bempahbjenisubi | ckonn rzrpah empe schngai
perpampElan i ke L g hakiin Fermnenbes i anlare Lin -
dala aalah medobol kegiaan TS Ve |-|:|'_l':
ohservas Observnsd kunic) e Tabel |, Bahnn rergih
ditnkukon wetak memperalel 735 e AE 14 K cernpah jonis ubi
gambamn il sizaha perisrion E I'p;nu.lu'a.'.al-c e L :
HIRAT] hepadian unluk = ; AR Tulezl 1. Babeen o buab
" 1] lempusms L4 ke
nepj ol pertanyoan  — Fani skl T peTuL
peneditiom, 11 ﬁ_"“ ks 3. Cripakai
(3 [Tomiicag | Wikg
; i f jcnz bunh
3, TeknikPemiuntm 2 b il / '

Ceirnenbis dengan cengrali-rempaly,
2. Tahap palak=neam menyinpian pakan
lufe.

Q.Hm}'iupkan |'nr|'|]'m|1 n:---npnh acanznk

bsthisn

gl

Mo,
1 Elicnbing
2 Pegava imakang

lerrenbaxi nkrin  rempah

sesund denpan tabel 1 dan

Tahel 2 kzmndian ins kecil apar modah
|uda sl pengeilingam.

ukuzan
I kg




Cenrnber B, Froses formentasi coirmm
rempith reanpah kedalimm bejame
Uonbaw 5, Komposial remgab reenpaly

£, Proses  pengziiogan dilaxukan  scoom
herlnhim lnhan apnr miutdinh
It lus cliinbahkien i secukugimya
uniak memeperadah peageilingan

Crambar %, Prosgs penyimpnnon
terrnentisi rempah rempah Sedaliom hejam

SMepcanpur rempah orempah dengin

pekiin kel
Gamir G Proses mn_ui-'lingur. Fedaiin a, ’-.-1|:|'|:|-'i:1p'l-::1'-1 onirnn fermentnsi mr.'||1n'h-
remnprah remmpzh ying walah dipoloag remipatt vany sadah disimpeh 2 g
Wama  fecnonthar kening sedakar
it. Pmases manyampar iedes ssbu okumn 135 licer kesook ladar nkikat COFARAIrEn fhes iz,

dzn EM4 vkuran | lieer kedalsen coiron
rernpah rempab vang sudih ddipifing,  hasil
gilimgan rempah cemped meaghasilken 35
litze cairmn remgah wang ditumoh dibejana,
Selnjiinyn cairan rempab gkume 15 diter
dbicarnpur Gepas e aeengasilkan 75 liler
dimnasukan kedolam Bejona vong borokurmm
LA0 biter. beernudiog oakan oo cozm
rempnb dalam b-ojunq axlama 2 mingpn

-

dlengim svaral tiap 3 ko <ekali Bams bk =i
dan datup kembal sear vapnya keluar dan Cragnbor D, Husil Bevawentaas sempal
dirarep kembnli. Fermendosi rempinh sndni remped kednl i bejann szlomn 2 minsgn
dapan  digmakne  kalan  swdoh dilakakom

termentasi selama I mingze b Tahap maencampnr ietes szbn dan hasif

lermentast remgaberempatn Gengan
pekan lale. Skepkon 2 bjann ainu timbah
nkpran 3 ke, 4 kg dan 10 kg . Timhah
wau bejpon 3 ke divs 2 owelas calrn
Ferime sl 05 Iner dan 2 celas ar sunor
05 lier heodizn sdub sampar owerala
Timbely vkame 2 ke didsi pakan lefe 3
kg, Tulup hermkutmya pakan lede nkuaran
3 ke dicangaed dengan cucas Feone st
vang madnh dicampur pir szhesar | liter
keslalam bejuna B Ly abiduek sampai
mizrzts, [ akukan henaling alang soeapoi
Faau 4 kel




Canliar L1, Prses mnsicampur camie
lermnentes: rempab rempeh dengan pakan lele

o Tohop  peloksinann . pergimpman hasil
lerinenlasi selinna 1hri
Senclaly melalol proses foraeatass culsm
remipah sampah dan proses mengonduk pokom
lele womg sedah difermentasl soresd meana,
Tampiah selanjumya adalab penyimparen
band  lemiceentast o selama | ban kedadarn
kounz, Senclah | han proscs penyimponnm
fermentusi. karuneva dibnka dan sizp pnoi
dtkemsws than kele.

Cramniias 12, Vroses penyinnpanan sl
fermentasi selama b

bt ¥ gl -"""q -*

Channiler 13 Pehan kele wanyg ash dengan pakan
Icle wange sedadh difermicnrasi

4, Tubmp  pefnkannnn menmanalisa basil
Fenmentsi.

Fengujinn mi berujenn dengan memeriksa
kamdengzn protein gakan pelet ikan lele
provinksi Cifeed Indonesin merk GATANY)
wany cudah dilermenias | Tempen alag bejan
wang  digunokon dalam membuat Compurn

lzrrnenbee adaleh be=jang ukumm 500 liler
waind bervolume canguran foomentas: 73
labzr dhonbga peadal el 20 chon P Baalwan
dengan wkoran kalam 4 x 7 m Komposisi
pemhberian pakan yaiha 1 timbah pekan Jele
wemy sudaly dilemrentast dengae Bl 4 ke
tiap pomberion pakan atan giap hado 8
kg

Pechitian . o R FLIRRES 1
weluile diskripll eksplocadil . Pengambilan
aampel pakan olmhan o lakukan dongan
marcampar hihan camparan rempah
rempeh pung suddah dbisiopkan valg W
omposia n::npul. sentpely ¥amg digunakan
nadn fermenrnsi ini, karir 008 ke, laos 08
k. kaci 05 kp, kemwur 025 kg,
remubimeak 0.5 kg, lmmpoyane 0.5 kg, dian
amid 9,25 kg lemworeng U225 kg, qube D25
kz dan 05 kg blimbing, | ko pepava
ditimhbah fesms eba |5 Fiter dan TS 0.5
ki Heteleh digiling komposist Feoneefuse
rempah rempah sanpaed menghasilban 35
ey cwrsn formentnsn,  Bomiedsan
ditambahkan 20 liwer, Caimtan campuran
rempah rempah diampan selame 15 ban
dalas bejana, peescs fernentaa) pakon Lele
sehsbn di konswmsi membatubika sk
| buari.

Memide  yang digunakan pada
penebitin il ada 2 (dwa) whay begialan
penehician , yaiin
. Perpamhilan cremh 2t svmpe] Pokan
leke o aban diujkan adalab pelel pasan
lek: - wnnp  bissa  dipakai  akh  pana
pembudedaya ik,

Tabel 3, Sampel pakan iknn npung

produksi FT 1APEA.

fo | Rendungan Mutnst | Anslisa
1 AL F1-31 %
2 lizcnak Pdux B 3%
3 ahua blax |05
4 EELHT Flax 5 %
A Eomcdar e 101 %
2. Apdbiss Prodsiooal Pakae lzle
dilakukan  dilaborarocivm Mot
Temak Fakulras Paternakan

Upiversitas Muotanmadiyah Mo,
ITasil amalisa wji prokcimat paken kle
actelan  ddlcomemiass  seperl pada
Tahiel 4, dibawan ini:

Tabel 4, Hasil Anahsis Proksnoat
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- = HASIL DANPERMBAHASAN
5 Trari- Danea- Rigen Proabaksi di arns
ks perhilungznnya sebagei berkul
Pengeluavan ¢ biava vareabel
5, Analicic binya procuksi =
Penclinin dilakesanknn dmgnﬂ. " P i Siminn Harpa lisrnlah
menzambil  data mengenai Tapomn bizyva .
[t 1 il
!J:Il:juﬁ: .';IL-.ui. mlu_h_..;Ll [.I..1I-:I:'J.I il sebefam T Biba I Rp 135 | Ry
B DT LTk S T PONSBCHI I = oaran d om sk RENRREY
'Ii.:.a.r.mrl.!h Il:n'l:.rn It:ln vilng dignninkan T B T ilng | Kp .
M.u!':m. bilii 4 condekor, [.IHI;.:l Lebiar UKD ke rempsih s | s
por kalam denzan okuran kobam £ 5 7 o, harpa rempah
bt por choor Bp 152 Totad brosd Dlet vaog 34 Pk ke i ke | Bpso0 | Rp
dibmrhicon ancoak wkamn kola adelzhe 20030 5 Hulan 1 (%1 b A IR LT
FEp 133, = Ep 5400000, | Balan: baban rempei | hariy )
rerngah vosg dsbutulikan Bp 340000.- 5 3 = Ea 4 Pikan bl o kgl | Rp Hp
|20 -, Kudar pemberinn vaine | fimbah Bulan 2 125 han SSHE - IR TR LY
pakan kele vane swdeh difermentasi deagon hari)
herat 4 kg tinp pernherion paken atie tizp harn & Paken bob 1 Ky Ep
- L T AHH
kuthari. MHarge pakan bele per banung dengan IH"I'“" 1120 kghori: | NSHE- ANl
barst 30 ke yaitu Bp 286,000 - otay Bp 0500 - l_
7 P E Tumish Ep
1 ka ks min per har hioya yong dikehiarkm T
wilub, pakin lele Bp 93000 o B Ry = Rp —
THO00-Shar. Jadi, sampal popen 000 1k
Lele bop nesidapatbas K0 kg odkan lele dow
pakarpelzt yee dibombkan schonyak 400 kg
IVolume pakan fele sbalabe 120, arting unink
meoghastban 1 kwatal ki lele honsumsd. E?um
ARTHI LN

diparinkan | kwintal pelet palonn l2le)

Mepan fermentns kitn hisa manen
ikan lele kansuars dan 20 ko ikan bele
acharyak 400 by ik | ko beis 8 ekoor bale.
Tl::l:l:lpi kitn akan memherikan swareds orar




can weahi kil sebenyak 20 paka kil sk
marnaaen dnging kan kle Xonsumsl  schanynk
220 kg dad 00 ek dkan bele sang ki
palibars,

Maka pemasukan k#n pemlsh <lengm
meneeinzsan pekme lomsenlas dengan nenpei
rerppoh  mdalnh 432 kg daging koo el
komsurnsi x Bp 19060 kg = Bp &8.2440 00Kk,

| IETEH]

Loba del badideya dkan beke - bis
rmenphnsilkan scharynk 008 ekar lele deagon
mengputhan pkan lennentas dengan nnpd
reingah adalan
Pemasnkan - pengzlamne hiava varenhzl =
Lba
Ep .60 - Rp T07 M = Rp 11740600,

Fadn Basd pamen lele dengam
meppgunakan pernnntaatan formenins rempr
rempith sehagal campuran pakan lzle akoram
kadm 4= e fbar bendh S0000 ckae
rienghasilkan 43 ke Lonsemsd than lele
bagsamana apabito kita nenssbido ikan ble
sebarvezk SA00 ekar man 10D zkar, Wakn
timehal gprodukbvile peioi ikae lele o akae
metinzkat deopan memanfostkay  feisenios
rerapnh rempab denann pakonn el

Berdasnrkmn Tobel [ hasil formeninsi
pakan lele denpan rempah rempah menunjukom
kador mubrienn vane cobup (mges pada prokem
woite nnaliza lab sehesor 50249 % don hasil
komwersi wehasaer 32415 [sumber @ SNI-280]
L2 bl .1 Kadar pratemn gang cebup b
dikareonkan  adnnya  penambshan  campurmm
ceongral pepab denzas tekes kel Penambalz
hohan lam seperi buzh pepovn dan blimbing
sabaizai Lumibakin vilamin.
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